Előételeink

1 Pácolt csirke csíkok erdélyi padlizsán krémmel, friss zöldségekkel pirítóssal 
1190Ft

2 Határ menti liptói túróval töltött gombafejek bundában 
1080Ft

3 Habosított sonkakrém fokhagymás pirítóssal
900Ft                                                         
4 Mandulás tonhallabdák leveles tészta ropogóssal 
900Ft

Leveseink

5 Kishúsfazék leves (orja hús, zöldség, tészta)
590Ft

/csésze/
460Ft
6 Tormakrémleves ropogós baconnal
570Ft
7 Zsályás bárányragu leves
790Ft

/csésze/
590Ft

8 Francia hagymaleves sajt halommal, házi sajtos

   tésztával
570Ft

9 Eper krémleves túró habbal
570Ft

10 Tejfölös gomba leves házi csülkös burgonya gombóccal
790Ft

/csésze/
610Ft
Szárnyasokból készült kíméletes finomságaink

11 Csirke Cordon blue hasábburgonyával
1990Ft

12 Aszalt gyümölccsel töltött csirkemell mézes gyömbéres
limes alma mártással, mandulás rizzsel
1990Ft

13 Szezámmagos bundában sült csirkemell friss salátával,
hasábburgonyával
1990Ft
14 Csípős csirke szárny erős mustár fűszeres héjas burgonyával 
1770Ft

15 Kapros pepperonis feta sajttal töltött csirkemell, kukoricás rizzsel
1990Ft

16 Csirkemell steak narancsmártással, rizzsel krokettel
1990Ft
17 Sonkás pirított füstölt sajttal takart juhtúrós csirkemell, kukoricás rizzsel
1990Ft

18 Gyömbéres csirkemell fokhagymás szójamártással, grillezett zöldségekkel sült rizs
1990Ft

19 Rozmaringos kacsacomb, vajas fóliás burgonya,
almás pezsgős káposztával
2390Ft

20 Szilvás boros konfitált kacsamell, kicsit másképp,

házi burgonya gombóccal
2490Ft

21 Libamáj roston hagymalekvárral, héjas fűszeres burgonyával
3020Ft
Magyaros ételeink

22 Brassói aprópecsenye pirított burgonyával
1770Ft

23 Urasági borda hasáb burgonya
1990Ft

(fokhagymás, tejfölös szelet, füstölt tarjával, sajttal töltve)

24 Majki fatál vegyes körettel
1990Ft

(rántott sertésborda, sertésflekken raguval, szalonna)

25 Laska gombás marhapörkölt tojásos galuskával tálalva
1990Ft

26 Csárda kedvenc tüskéje gombás rizzsel
2490Ft
(szűzérmével, libamájjal, paprikás kapros szósszal)

27 Kastélytál két személyre vegyes körettel
3990Ft

(halfilé roston, natúr csirke raguval, cordon blue, szezámmagos csirke, rántott gomba)
Négylábúakból készült ételeink
28 Toscana-i szárított paradicsomos baconnal sült sertésborda 

mozzarellával felülsütve, metélőhagymás joghurtos 
héjában sült burgonya
1990Ft
29 Fűszer kéregben sült szűzpecsenye, fokhagymás rokfortos

héjában sült burgonyával
2140Ft

30 Fokhagymás kakukkfüves szűzérme tejfölös laskagombás laska tésztával
2140Ft

31 Pácolt libamájjal ízesített, bélszín java fokhagymás erdei és róka gombás keverékkel, steak burgonyával tálalva
3850Ft
32 Pirított baconos, fokhagymás rokfortmártásos bélszín java, hordó burgonyával
3850Ft

33 Bélszín érmék zöldbors mártással, baconba tekert ceruzabab 

fóliás burgonyával
3750Ft

34 Tüzes csomboros bélszín csíkok vele sült zöldségekkel

steak burgonyával tálalva
3150Ft

35 Tejfölös-mustáros róka gombás szarvas comb, hordó burgonyával
2980Ft

36 Párolt szarvas comb sherry-s fekete ribizlis forró

gyümölcsöntettel, krokettel
2570Ft

Vegetáriánus ételeink
37 Kapros juhtúrúval töltött, rántott gombafejek 
zöldséges rétessel, metélőhagymás joghurtos öntettel
1770Ft
38 Füstölt sajt grillen sütve zöldségchipsszel, balzsammártással, friss kerti zöldségekkel
1770Ft
39 Mandula bundában sült camembert áfonyával  

parmezán rizottóval
1250Ft
40 Grillezett camembert vele sült zöldségekkel, rizzsel
1740Ft

Halból készült ételeink

41 Halászlé pontyhússal, belsőséggel
1290Ft

42 Firenzei lepényhal olíva olajon konfitált paradicsom,
tejszínes leveles spenóttal, zöldség rétessel körítve
2500Ft

43 Fokhagymás harcsaszelet bazsalikommal, tartármártással,
petrezselymes burgonyával
2090Ft

44 Harcsapaprikás túrós csuszával, pirított szalonna tepertővel
2200Ft

45 Nero taglioni con Frutti di Mare
2200Ft
(Fehérboros fokhagymás tenger gyümölcsei olasz fekete széles tésztával )

Utóételeink

46 Mákos guba újra gondolva vanília fagylalttal



660 Ft
47 Túró trifle mézes eper ragúval
660Ft

48 Somlói galuska
660Ft

49 Sült fagylalt Remete módra
890Ft

50 Fagylaltkehely
590Ft

(vegyes fagylalt öntettel, tejszínhabbal)

51 Gundel palacsinta
610Ft

Saláták

52 Caesar saláta, ahogy mi készítjük
1250Ft

53 Jégsalátával frissen vágott zöldségek hozzá választható öntetekkel:
880Ft

Mézes balzsamecetes

Kapros joghurtos

54 Görög saláta
1250Ft

55 Uborkasaláta
420Ft

56 Házi vegyes saláta
420Ft

57 Kovászos uborka
420Ft

58 Paradicsomsaláta
470Ft








































